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Tém tat. D& tai nham Gmg dung ndm mbc Amylomyces rouxii va nAm men Saccharomyces cerevisiae vao
qui trinh 1én men san xuét ruou khoai lang (Ipomoea batatas). Nghién ctru thyc hién nham lira chon cac
ngudn nguyén liéu gao va khoai lang, khao sat thé tich nudc chan phu hop va thir nghiém qui trinh Ién
men & qui md san xuat thir va nong ho. Két qua cho thiy gao tim la nguyén liéu phu hop cho san Xuat
koji va khoai lang tim duoc Iya chon dé bo sung vao giai doan 1én men lan 2. Thé tich nudc chan sir dung
trong quy trinh gom 30 ml cho giai doan 1én men 1dn 1 va 70 ml cho giai doan 1én men lan 2, d ruou dat
11,03% v/v. D6 rugu dat 12,44% v6i nang suét ruou & 30° 14 67,4% khi san xudt thir nghiém & phong thi
nghiém va do rugu 11,55% v/v (ning sudt 59,7%) khi thir nghiém tai nong hd voi qui md 18 kg nguyén
lidu. San phdm rugu khoai lang dat yéu cau vé chi tiéu hoa 1y va cam quan.

Tur khoa: Amylomyces rouxii, 1én men ruou, rugu khoai lang, Saccharomyces cerevisiae.

PRODUCTION OF SWEET POTATO LIQUOR USING
AMYLOMYCES ROUXII AND SACCHAROMYCES CEREVISIAE

Abstract. In this study, mold Amylomyces rouxii and yeast Saccharomyces cerevisiae are used in the
fermentation process to produce sweet potatoe (Ipomoea batatas) liquor. The study focused on the
selection of material sources (kind of rice and potato), volume of adding water, and sweet potato liquor
production at pilot-scale and smallholder. Plate rice was selected for the koji preparation and
saccharification process, the first fermentative step was obtained 10.35% v/v ethanol and purple sweet
potato was selected for the second fermentative step with 10,40% v/v ethanol. The volume of water for
fermentation process are 30 ml for the 1% stage of fermentation and 70 ml for the 2" stage of fermentation
(on 25 g plate rice and 125 g of purple sweet potato). The pilot-scale sweet potato wine production was
reached 12.44% v/v ethanol and the the yield of 67.4% in the laboratory condition while 11.55% v/v
ethanol and the yield 59.7% in the smallholder condition. The sweet potato liquor is reached appeal and
physical and chemical standards.

Keywords: Amylomyces rouxii, Saccharomyces cerevisiae, ethanol fermentation, sweet potato liquor.

1. PAT VAN PE

O Viat Nam, nau ruou de 1a nghé truyen thong d3 co tir rat 1au doi va phd bién trong ca nude voi guyén
lidu chii yéu 1a gao va nép. Mot s6 san pham ruou dé nhu GO Pen (Long An), Phi L& (Bén Tre), Xuan
Thanh (Tra Vinh),... 1a nhiing san pharn dic trung va nong tleng tir rat 1au. Thong thuong, cdc san pham
dugce san xudt tor mot loai tinh bot nhét dinh, trong d6 chu y€u la gap va nép. O Nhat Ban, Shochu 14 rugu
chung cat truyen thong véi nguyén liéu tinh bot chu yéu tir gao va khoai lang [1]. Ruou Shochu ngay
cang ndi tiéng & cac nudc trén thé gidi vi huwong vi dé chiu va dé udng, hon nira tan dung dugc cac ngudn
nguyén liéu tinh bot tir khoai lang tao nén san phim dic trung.

Khoai lang (Ipomoea batatas, ho Convolvulacea) la mét loai néng san c6 ham lugng tinh bot kha cao, la
ngudn cung cap rau an, cli quan trong, duoc sur dung trong vai tro cua ca rau 1an luong thyc. O Pdng bang
Séng Ciru Long, khoai lang dugc trong & nhidu noi voi nang sudt khé cao, dic biét 1a & huyén Binh Minh
va Binh Tan, tinh Vinh Long, ving c¢6 dién tich trong khoai lang 16n nhét Viét Nam. Ham luong tinh bot
khoai lang tim tr(‘)ng ¢ Vinh Long dugc phan tich trong khoang 22,0-22,8% tuy theo thoi gian thu hoach
[2]. Khoai lang n6i chung véi thanh phan tinh bot kha cao, khoang 22,0-27,9% [2, 3] va lugng duong
téng sb (sucrose, glucose, fructose) trong khoang 4,10 - 10,82 g/100 g [4] nén co thé tng dung dé san
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XUAt ruou va mang lai hiéu qua kinh té néu c6 mot qui trinh 1én men rugu phu hop véi nguén nguyén liéu
va ngudn Vi sinh vat 1én men thich hop.

N4am mébc Amylomyces rouxii thuéc ho Mucoraceae, ¢6 kha ning thily phan tinh bot va duong héa cao,
ndng do glucose dat dén 25% (w/w) va hoat tinh glucoamylase dat dén 0,6 U/g khdi mdc u. Qua trinh 1én
men ruou tir dong ndm men Saccharomyces cerevisiae tir lugng dudng khir ban dau véi ndng do 20%
(w/w) san xuit ra rugu ethanol v6i ndng do 8,8% (v/v) [5] thich hop dé lam ngudn men gidng ching san
xuét rugu.

Tir nhitng van d& trén, viéc xdy dung qui trinh 1én men ruou tir khoai lang dugc quan tdm va tinh Gng
dung duoc ky vong cao. Do d6, muc ti€u chinh ctia nghién ctru la dya vao qui trinh 1én men rugu Shochu
ctia Nhat Ban dé khao sat cac cac ngudn nguyén lidu tir gao va khoai lang nham xay dyung qui trinh Ién
men ruou tu khoai lang voi hai loai vi sinh vat c6 hoat tinh duong hoa va rugu hoa cao 1a nAm méc A
rouxii va nAm men S. cerevisiae [5-7]. Bén canh d6, khao sat thé tich nudc chan nham mang lai hiéu suét
Ién men cao nhat. Tiép theo, qui trinh 1én men ruou khoai lang duoc thur nghiém san xuit voi qui mé san
xuét thir & phong thi nghiém va qui md néng ho nham danh gia tinh 6n dinh va kha ning tmg dung cua
qui trinh vao thyc tién san xuét.

2. VAT LIEU VA PHUONG PHAP

2.1. Nguyén vét liéu

Nguyén li¢u gdm cac loai gao (gao tim, IR 50404, Ham Chau, Tring Tép, Bong Cii) va khoai lang (khoai
lang trang, khoai lang vang, khoai lang tim, khoai lang Nhu Ngoc, khoai lang sira). Gidng ching gom bot
moc A. rouxii (mat so 10’ CFU/g) va bot men S. cerevisiae (mat so 10° CFU/g) [8, 9].

2.2. B6 tri thi nghiém tong quat

Thi nghiém dugc tién hanh theo so d6 tong quat & Hinh 1 dua theo mé ta cta Yoshizaki et al. [1] khi thu
nghiém san xuat ruou Sochu véi ty 1& gao/khoai lang 14 1/50 va ty 18 nudc chan lan 1 va lan 2 1a 1/2,33.
Ty 1€ bot méc, bot men va céac thong s6 vé nhiét do, thoi gian 1én men duoc thue hién theo két qué nghién
clru cac diéu kién 1én men ruou dé tir khoai lang ctia Ngd Thi Phuong Dung va cong su [10]. Ruou khoai
lang v6i qui md san xudt thir nghiém dua trén cac théng sb tot nhit duoc thyuc hién & ca tai phong thi
nghi€m va néng ho.

25 g gao tam hép, dé nguodi
Chiing 0,8% bt méc —>l

U 2 ngay
(Nhiét d¢ phong 28 - 32°C)

Chuing 0,2% bot men —»|¢—— Nudc
Dich 1én men lan 1
U 3 ngay (28 - 32°C)
125 g khoai lang hép —>l<— Nudc

Dich 1én men lan 2

|

U 6 ngay
(Nhiét d6 phong 28 - 32°C)

Chung cét

Hinh 1: So @6 bé tri thi nghiém téng quét
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2.3. Kha nang wng dung ciia cac loai gao trong 1én men ruou

Céac loai gao thur nghiém (gao tam, IR 50404, Ham Chau, Tréng Tép, Bong Cii) duoc hép, lam ngudi,
déanh toi va chung véi 0,8% w/w bot moc, U 2 ngay ¢ nhiét do phong (28 - 32°C) va cac cong doan sau
cua thi nghiém dugc tién hanh theo so d6 tong quat. Chi tiéu theo ddi: °Brix va gia tri pH sau [én men lan
1 va sau 1én men lan 2 (do’ bang Brix ké va pH k&), ham lugng ruou trong dich 1én men dugc xac dinh
bang phuong phap chung cat [11].

2.4. Kha nang @ng dung cac loai khoai lang trong 1én men rwgu

Sau khi luq ch(_)n’ duogc loai gao phu hop cho qua trinh 1én men lan 1, gao dugc hép, dé ngudi va dugc 1 2
ngay voi nam moc ¢ 28 - 32°C, chan 30 ml nu6e va chung 0,2% w/w/ bot men. Sau d6, dich long dugc u
3 ngay ¢ 30°C. Cac loai khoai lang duogc hap, nghién va cho vao dich long trén, dong thoi bo sung 70 ml
nudc chan dé tao thanh dich 1én men 1an 2 va thyc hién theo qui trinh tong quat.

2.5. Anh huéng ciia thé tich nwéc chan trong 1én men rwgu khoai lang

Thé tich nude chan dugc bd sung vao giai doan 1én 1an 1 va 1én men lan 2. Nguyén liéu gao dugc hép, u2
ngdy véi ndm mdc & 28 - 32°C trong giai doan dudng hoa, dugc chan nudc voi cac mirc thé tich khac
nhau va chiing 0,2% bot men dé tao thanh dich 1én men lan 1. Sau d6, dich léng nay dugc 1 3 ngay & 28 -
32°C. Khoai lang da hip va nghién duoc cho vao dich 1én men & gia doan 1, dong thoi bd sung nudc chan
véi cac muc thé tich khac nhau dé tao thanh dich 1én men 1an 2. Tuong tu, thi nghiém dugc tién hanh theo
qui trinh tong quat. Chi tiéu theo di: °Brix va gia tri pH sau 1én men 1an 1 va sau 1én men lan 2, ham
luong rugu trong dich 1€n men.

Bdng 1: Cdc mirc thé tich nueée chan trong 1én men rwou dé tir khoai lang

Nghiém Thé tich nudc chan Thé tich nudc Chf?ln Tong thé tich
tht’fc giai doan lén men lan 1 giai doan 1én men lan 2 nudc chan

(ml) (ml) (ml)

1 28 65 93

2 30 70 100

3 32 75 107

4 34 80 114

5 36 85 121

2.6. San xuét thir nghiém rwou khoai lang

Khi xac dinh duoc loai gao, khoai lang va thé tich nudc chan phu hop trong qui trinh 1&n men ruou khoai
lang, qui trinh dugc thir nghiém san xuit v6i 3 kg gao va 15 kg khoai lang. Thir nghiém dugc thuc hién
tai phong thi nghiém Cong ngh¢ Sinh hoc Thuyc pham (Vién Nghién ciru va Phat trién Cong nghé Sinh
hoc, truong Pai hoc Can Tho), dich 1én men dugc chung cit bang hé thong chlmg cit ruou voi dung tich
chtra 150 lit 1am bang thép khong ri. Bén canh d6, thir nghiém san Xudt voi qui m6 ndéng ho dugce thuc
hién & co s& nau rugu Minh Tri (ap Son Dong, xa Thanh Puc, huyén Long Ho, tinh Vinh Long), dich 1én
men duoc chung cit bang hé thong chung cit tyr ché. Xac dinh lugng rugu thu duge va qui vé do rugu 30°
(% v/v) dé tinh ning suét danh gia cam quan theo TCVN 3217:79 [12] va kiém tra cac chi tiéu 1y hdéa
(ham lugng ester, acid tong, aldehyde, methanol va furrfural) theo TCVN 7042:2002 [13]. Déanh gia cam
quan duoc thyc hién v6i hoi dong gom 10 thanh vién, san pham ruou dugc dénh gia theo thang diém gém
6 murc chat luong (thang diém tir 0 dén 5) dwoc moé ta twong Gmg cho 3 chi tiéu bao gdm do trong va mau
sdc, mui va vi.

3. KET QUA THAO LUAN

3.1. Ung dung ciia céc loai gao trong 1én men ruou

Thi nghiém dugc bd tri trong giai doan duong hoa véi gao tim va céc loai gao phd bién trong san xuét
ruou dé. Két qua °Brix, pH & cac giai doan va do ruou khi két thuc qua trinh 18n men duogc thé hién &
Bang 2. Két qua danh gia do rugu cho thiy giita cic nghiém thirc khong khac biét ¥ nghia voi do tin cay
95%. Diéu nay chimg t6 gao tam, IR50404, Ham Chau, Tring Tép, Bong Cii déu c6 thé sir dung dé san
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xuat ruou khoai lang. Tuy nhién, gao tim la nguyén liéu ré tlen va la thanh phan dugc loai bo trong san
Xudt gao thuong pham. Vi thé, d¢ ha thap chi phi dé san xuat rugu, gao tdm 1a nguyén lidu phi hop cho
san xuat koji trong 1én men rugu khoai lang.

Két qua & Bang 2 cho thiy gia tri °Brix & giai doan 1én men lan 1 giita cac nghiém thirc ¢6 sy chénh léch
nhau. Piéu nay phan anh kha rd su phu hop vé ngudn nguyén liéu ban dau lam koji trong 1én men rugu
khoai lang. Mdi loai gao khic nhau s& chiu sy tac dong cua nam mdc va nam men theo nhirng mue do
khac nhau. Tuy nhién, sy khac biét nay van chua quyet dinh duoc su lya chon nguon nguyén liéu. Sau khi
két thuc giai doan 1én men 1an 2, °Brix giita cac nghiém thirc khong chénh léch nhau nhiéu. Két qua nay
phu hop voi d ruou thu duoc sau khi két thic qua trinh 18n men.

Bang 2: Kha nang lén men ruou cua nam moc, ndm men voi tam va 4 logi gao

°Brix (% wiv) pH

i . Do ruou
Nghiém Loai Sau Sau Sau Sau §20°C
thire nguyénliéu  [én men [enmen  1énmen  Ién men 0
) ) 3 ) (% viv)
lan 1 lan 2 lan 1 lan 2

1 Tim 12,87* 5,67 3,63 4,37 10,352

2 IR50404 13,67 5,87 3,65 4,37 10,642

3 Ham Chau 10,87 5,73 3,46 4,43 10,352

4 Tréng Tép 7,00 5,60 3,68 4,44 10,432

5 Boéng Ci 14,67 5,93 3,69 4,37 10,528

YGid tri trung binh cua 3 lan lap lai. 2Cdc gid tri ¢6 mau ty giong nhau khdc biét khong y nghia vé mdt thong ké véi
do tin cay 95%.

3.2. Ung dung ciia cic loai khoai lang trong 1én men rwgu

Thi nghiém nham khao sat cac loai khoai lang phd bién c6 thé cho d6 rugu cao khi két thuc qua trinh 1én
men. Két qua °Brix, pH & cac giai doan va d0 ruou tao thanh khi két thic qua trinh 1én men dugc trinh
bay trong Bang 3. Két qua danh gia do ruou cho thiy hai nghiém thirc khoai lang trang va khoai lang tim
khéc biét c6 y nghia v6i d tin cay 95% so véi cac nghi€m thic con lai nhung lai khong khac biét véi
nhau. Do d6, khoai lang tring va khoai lang tim rét c6 trién vong dé san xuit rugu khoai lang. Nhung vao
thoi diém hién tai, gia thanh cuia khoai lang tring cao hon han khoai lang tim, cho nén khoai lang tim I3
ngudn nguyén liéu phii hgp nht.

Bang 3: Kha nang lén men ruou cua nam moc, nam men voi 5 logi khoai lang

°Brix (% wi/v) pH .
n . Do rugu
Nghiém Loai Sau Sau Sau Sau 520°C
thire khoailang  lenmen  lénmen lénmen Ién men (% VAV)
lan 1 lan 2 lan 1 lan 2

11 Tréng 6,20" 5,53 3,73 454 10,652

12 Vang 6,20 4,67 3,75 4,54 8,85¢

13 Tim 6,13 5,53 3,73 4,50 10,402

14 Nhu Ngoc 6,07 5,13 3,64 4,52 9,51b

15 Stra 6,00 4,67 3,73 4,47 8,99¢

YGid tri trung binh cva 3 lan lap lai. 2Cdc gid tri ¢6 mau tw giong nhau khdc biét khong y nghia vé mdt thong ké véi

doé tin cdqy 95%.
Két qua °Brix co su chénh léch nhau giita giai doan 1én men 1dn 1 va giai doan 1én men lan 2. Diéu nay
chung to qua trinh 1én men ruou didn ra 6n dinh va nAm men hoat dong binh thuong. Tuy nhién, khi két
thiic giai doan 1én men lan 1, °Brix giita cac nghiém thirc khong c6 su chénh léch nhau dang ké. Thay vao
do, °Brix trong dich 1én men 1an 2 c6 su chénh léch nhau nhung khéng 16n (4,67 - 5,53). Su chénh 1éch
nhd nay co thé do phu thudc vao cac loai khoai lang khac nhau vi thuc té mdi loai khoai lang c6 ham
lwong tinh bot khac nhau va ¢ nhimng dic trung riéng. Do dé, c6 thé sy khac nhau nay gop phan lam khac
biét giita cic nghiém thirc. Gia tri pH tang 1én sau khi két thuc qua trinh 1én men lan 2 va pH giita cac
nghiém thirc chénh léch nhau khong dang ké. Su chénh léch pH phan anh qua trinh 1én men dién ra mot
cach binh thudng va phu hop vé6i qué trinh 1én men ruou. Bén canh d6, pH trong dich 1én men 1an 2 (4,47
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- 4,54) nam trong khoang pH phu hop cho qua trinh 1én men rugu [14, 15], chiing t6 qua trinh 1én men
ruou khoai lang dién ra binh thuong va san pham chinh 1a ethanol.

3.3. Anh hudng ciia thé tich nwéc chan trong 1én men rugu khoai lang

Thé tich nuéc chan anh hudng dén do pha loang cda dich lén men ciing nhu sy hoat dong cua hé enzyme
ctia ndm mébc va nAm men. Tir d6, thé tich nude chan s& anh hudng dén su tao thanh ham lugng rugu sau
khi két thuc qua trinh 1én men. Két qua & Bang 4 cho thay d6 ruou & nghiém thic 2 (30 ml cho giai doan
1én men 1an 1 va 70 ml cho giai doan 1én men lan 2) c6 gid tri cao nhat (11,03% v/v) va khac biét c6 y
nghia v6i do tin cdy 95% so vdi cac nghiém thirc con lai. Nude la dung mdi hoa tan cac chat 1a moi
truong cho enzyme cling nhu nam men hoat dong, neu do loang cua moi truong khong phu hop s& anh
hudng dén sy hoat dong cua ngudn enzyme cuia nam mdc ciing nhu sy hoat dong cua ndm men cting nhu
noéng do ethanol trong dich 1én men. Méc du ty 1¢ nude chan khong thay d6i nhung khi ting tong lugng
nudc chan vao thi nong d¢ ethanol s¢€ thap hon vi lugng ethanol trong dich 1én men bi pha lodng nhiéu
hon nén dan dén d6 ruou thu dugc sé thap hon. Riéng nghiém thirc 1, véi tong lugng nude chan 1a 93 ml
nhung dd ruou (10,48% v/v) thu dugc thap hon so véi nghiém thirc 2 (téng luong nudce chan 1a 100 ml,
d6 rugu 11,03% v/v) c6 thé 1y giai la do lugng ethanol dugc tich ty & mirc nhit dinh s& tc ché ndm men
nén nam men khong tiép tuc chuyén hoa triét dé hét duong dé chuyén hoa thanh ethanol. Két qua nay mot
lan nita cho thay tong lugng nude chan va ty 1& nude chan trén nguyén liéu o timg giai doan 1én men da
dugc xac dinh tdi wu trudc d6 trong nghién ciru ciia Yoshizaki et al. [1].

Bdng 4: Sw danh hwéng cia thé tich nwde chan trong lén men rirou dé tir khoai lang

Thé tich

Nigm —20dechan () PP il BY o
thl’ré Lén Lén A Sau A Sau A Sau A Sau 620C
men men Ier] men Ier] men Ier] men Ier] men (% viv)
lan 1 lan 2 lan 1 lan 2 lan 1 lan 2

1 28! 65 7,17 6,00 3,61 4,43 10,482

2 30 70 6,50 5,27 3,56 4,41 11,032

3 32 75 6,67 5,13 3,51 4,37 10,40°

4 34 80 5,17 4,93 3,49 4,39 9,85°¢

5 36 85 6,00 5,00 3,53 4,39 9,344

1Gid tri trung binh ciia 3 lan ldp lai. 2Cac gid tri ¢6 mau ti giong nhau khéc biét khéng ¥ nghia vé mdt thong ké
voi d¢ tin cdy 95%.

Két qua thu duoc cho théy rugu khoai lang thu dugc voi do rugu dat 11,03% v/v, cao hon so voi két qua
lén men rugu gao voi 2 chung ndm men NH2 va NT3 ¢6 hoat tinh cao, d6 rugu dat duoc lan luot 1a
10,55% va 10,60% (V/v) [16]. Tuy nhién, két qua nay thdp hon so v&i nghién ctru ruou gao thu dugc do
ruou & muc 16,70% v/v dugce thuc hién boi Chay et al [17].

3.4. San xuit thir nghiém quy trinh 1én men rwou khoai lang

Sau khi khao sat cac yéu td vé loai gao, khoai lang va thé tich nu6c chan trong 1én men rugu khoai lang,
quy trinh san xuat ruou dugc dé xuat nhu ¢ Hinh 1.

Thu nghiém nham danh gia kha nang mg dung san xudt thyc t& & qui mo san xudt thir nghiém voi 3 kg
gao tam va 15 kg khoai lang tim. Tong khdi lugng nguyén liéu cho thir nghiém 1én men la 18 kg twong
g véi khoi luong noéng hg thue hién trong thuce tién san xudt. Nhu vdy, dya trén qui trinh & phong thi
nghiém thi khéi lugng gao tam, khoai lang ciing nhu lugng nude chan lan 1 va 2 dugc ting 120 lan. Hon
nira, thr nghiém nay ciing nham danh gi4 kha ning ing dung & noéng ho va quan trong hon 1a cung cap
thong tin vé kha ndng gia tang qui mo 1én men trén co s& cac thong so tir qui trinh phong thi nghiém.
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3 kg gao tam hap, dé ngudi

< Chung 0,8% bot nam méoc
U 2 ngay, nhiét d6 phong
<« 3,6 lit nude
< Chung 0,2% bot ndm men
U 3 ngay, 30°C
l: 8,4 lit nudc, 15 kg khoai lang tim, hap

U 6 ngay, nhiét d6 phong

Chung cat

Hinh 2: Quy trinh sdn xudt rweou khoai lang sau khi diwoc t6i wu héa
Niing sudt ciia quy trinh lén men ruwou khoai lang

Két qua cho thiy ning suit rugu 30° (% v/v) ca 2 dia diém san xudt déu khé cao. Trong d6, mé rugu san
Xuét tai phong thi nghiém c6 nang suat 67,4% cao hon han so véi san xuét tai néng ho (59,7%). Nguyén
nhan chu yéu 1a su khac nhau vé do ruou trong dich 1€n men va sy khac nhau vé hé théng chung cat. Vi
diéu kién vé sinh, quan trong 13 khau khir trang dung cu 1én men tai phong thi nghiém dugc thuc hién
nghiém ngdt hon so véi tai nong hg, diéu nay han ché dang ké vi sinh vat la nén do ruou trong dich Ién
men tai phong thi nghiém cao hon dan dén do ruou thu duoc tai phong thi nghiém 1a 12,44% (v/v) cao
hon tai nong ho (11,55% v/v). Hon nita, hé thong chung cit tai phong thi nghiém hién dai hon nén da g6p
phén lam nén su khac biét vé nang suét gitra 2 dia diém 1am thi nghiém. Mat khac, d¢ rugu trong dich Ién
men rugu khoai lang khi két thiic qua trinh chung cat & phong thi nghiém c6 do rugu rét cao (70% v/v),
hon hin san pham tai néng ho (43% v/v).

Bdng 5: Néng sudt ciia [én men rwou tir khoai lang

Khbi Porugu  Thétich Do ruou Thétich  Ning suét

bia diém lwong dich ruou trong ruou 30° ruou 30°

san xuat nguyén Iénmen  thu duogc ruou (% viv) (% viv)
licu (kg) (% Vi) (U] (% viv) (U] (I/kg)

Phong thi nghiém 18 12,441 5,2 70 12,14 0,674%
Nong ho 18 11,55 7,5 43 10,75 0,597"

1Gid tri trung binh ciia 3 lan Idp lai. 2Cdc gid tri ¢6 mau ti giong nhau khéc biét khéng y nghia vé mdt

thong ké voi dé tin cdy 95 %)
So v6i rugu gao san xuit tai Dong béng Song Curu Long, dich 1én men c6 do rugu thip hon nhung khong
nhiéu. Tuy nhién, khi so sanh v€ nang sudt thi quy trinh san suét ruou khoai lang lai c6 nang suét ruou 30°
(% v/v) rat thap so v6i rugu gao. Két qua ning suat nay chua du co s¢ dé két luan vé sy chénh 1éch nang
suét gitta 2 loai n6ng san. Khoai lang c6 ham lugng nudc kha cao nén khi tinh nang sut rugu 30° (V/v)
cho két qua thap 1a diéu hién nhién.

Chi tiéu héa ly ciia rwou tir khoai lang

San pham ruou khoai lang san xuit tai phong thi nghiém va néng ho déu dat chét luong hoa 1y theo
TCVN 7043:2002, ngay ca chi tiéu aldehyde la chi ti€u quan trong anh hudng dén chét lugng an toan
thuc pham cho ngudi sir dung ma hau hét ruou san xuét tai cac néng ho khong dap tng dugce tiéu chuan
qui dinh.

Két qua phan tich hoa ly 2 mau rugu cho thiy gilta san pham rugu tai phong thi nghiém va ndng ho ciing
c6 su chénh I¢ch nhau vé cac gia tri phan tich. Vé chi ti€u ester, acid va methanol, san pham rugu tai nf)ng
ho cao hon. Ngugc lai, céc chi tiéu con lai 1a aldehyde va furfural lai thap hon. Su khac biét nay c6 thé do
su khac biét vé diéu kién san xuat tai 2 dia di€m, nhat 1a h¢ thong chung cat. Cac chi tiéu 1y hoa tr rugu
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khoai lang dugc chung cét tir hé thong ctia phong thi nghiém cho két qua twong tw nhu két qua nghién ctru
vé ruou nép tring véi ham luong aldehyde chi ¢ mirc 7,04 mg/l va ham lwong methanol dudi mirc quy
dinh 0,1% (v/v) [18].

Bang 6: Chi tiéu hoa Iy cua ruou tie khoai lang

Ester Acid  Aldehyde Methanol Furfural
(mg/l) (mg/l)  (mg/l) (%viv)  (ppm)

Chi tiéu hoa ly

Ruou san xuét tai phong thi

- 30,94 0,06 3,32 0,072 1,44
nghi¢m )
Rugu san xuat 160,45 0,84 2,05 0,098 0,67
tai nong hd

TCVN 7043:2002 <200 / <50 <0,1 vét

Ghi ch: céc so liéu trong bang 1a gia tri trung binh cua 3 lan lp lai.
Ddnh gid cam quan ciia rwou dé tiv khoai lang

San pham ruou san xuat tai 2 dia diém duogc hoi dong danh gia cam quan cho diém ¢ 3 tiéu chi: do trong
va mau sac, mui va Vi. Diém nay dugc nhan véi hé sb quan trong va tinh tong diém dé xép loai chit luong
dugc trinh bay chi tiét & Bang 7. San phim ruou khoai lang san xuét tai phong thi nghiém va nong ho déu
xép loai kha theo quy dinh TCVN 3217:79. Tuy nhién, vé chi tiéu do trong thi rugu dé khoai lang san
xuét tai phong thi nghiém uu thé hon han. Nguoc lai, san phérn tir néng ho lai ¢6 mui va vi cao hon.
Nguyén nhan 16n nhét cia su khac biét nay 14 do hé thdng chung cét rugu. Trong qué trinh chung cét,
rugu dé duoc 1y tir hé thong chung cat tai phong thi nghiém c6 do rugu 1a 70% (v/v) chimg té thanh
phan chii yéu 1a ethanol trong khi tai nong ho chi dat 43% (v/v) ching t6 ngoai thanh phan chinh 1a ruou
thi trong san phim con chira nhidu nude va c6 thé 1a nhiéu hop chit co lién quan dén mui va vi. San pham
ruou khoai lang dugc xép loai kha theo TCVN 3217:79 cho thay san pham ¢6 trién vong de dugc nguoi
tiéu dung chip nhan vi trong nghién ciru ctia danh gla chat luong 10 mau ruou gao va nép ndi tiéng & lang
rugu Xuan Thanh, Tra Vinh cling chi dugc danh gia & mtic trung binh va kha [19].

Bdng T: Pdnh gid cam quan rwou khoai lang san xudt tai phong thi nghiém va néng ho

Hé s6 Trung binh c6 trong luong
Chi tiéu trong - R

luong Phong thi nghiém  NOng ho
Do trong va mau séc 0,8 3,84 3,28
Mui 1,2 4,08 4,32
Vi 2,0 7,40 7,80
Diém chat luong 15,32 15,40
Xép loai Khé Khé

Véi myc dich da dang hoa san phdm rugu chung cat va gop phan lam ting gia tri cua nong san khoai lang,
qui trinh 1én men rugu khoai lang dat duoc nhitng két qua kha kha quan. Vé tinh dic trung clia san pham,
qua danh gia cam quan, san pham rugu dé tir khoai lang c6 nhitng dic trung va mui va vi. Vé hiéu qua
kinh té, thong qua néng sudt rugu va gia thanh nguyén li¢u, san pham ruou khoai lang ¢6 nang suat kha
cao va c6 thé mang lai hiéu qua kinh té. Trong qua trinh san xut mé 16n, sir dung ngudn nguyén lidu la
khoai lang tim v&i khoai lang loai III nén hi¢u qua kinh té mang lai s& duoc ky vong kha cao.

4. KET LUAN

Gao tAm 1a nguyén liéu duoc chon dé 1am koji trong giai doan dudng hoa, do ruou dat 10,35% (v/v) va
khoai lang tim dwogc chon dé 1én men rugu, d6 rugu dat 10,40% (v/v). Thé tich nu6c chan sir dung trong
quy trinh gom 30 ml cho giai doan 1én men ldn 1 va 70 ml cho giai doan 1én men lan 2, dat do ruou
11,03% (v/v). Két qua san xuat thir nghiém cho thay ruou khoai lang thu duge do rugu 1a 12,44% (v/v)
v6i ndng suat rugu 30° (% V/V) 12 67,4% khi san xuét tai phong thi nghiém va do ruou 1a 11,55% (V/V) véi
nang suat rugu 30° (% V/v) 12 59,7% dbi véi san xuét tai nong h. Két qua phan tich hoa 1y cho thiy miu
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ruou san xuat tai phong thi nghiém va nong ho déu dat tiéu chuan theo TCVN 7043:2002 va xép loai kha
theo TCVN 3217:79.
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